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Milj6- och byggforvaltningen

Bilaga till blanketten ” Verksamhetsbeskrivning -
Livsmedelsanlaggning

Denna bilaga innehaller forklaringar och exempel till de olika fragorna i blanketten.

Servering av livsmedel
Servering av mat och dryck till gaster som éater i lokalen eller pa annan plats relativt snart.

Exempel: Restaurang, Café.

Tillhandahallande av offentliga maltider
Servering av mat och dryck till personer inom skola, vard, forskola eller annan offentlig verksamhet dar maltider
ingar, aven tillagning av sadan mat for utleverans till dessa verksamheter.

Exempel: Forskola, aldrevarden eller centralkok.

Forsaljning av livsmedel
Forsaljning av ravaror eller fardiga livsmedel dar livsmedlen oftast kommer att tillagas eller &tas vid ett senare
tillfalle.

Exempel: Butik, Torghandel, fiskaffar.

Kompletterande grossistverksamhet
Inkop av livsmedel och vidareforsaljning till andra livsmedelsforetag, som ett komplement till den
forsaljning/servering som sker till slutkunder.

Exempel: Livsmedelsbutik som ocksa saljer till restauranger och butiker.

Fristaende lager
Lagring av livsmedel som huvudsakligen ska levereras ut till privatpersoner eller andra slutkonsumenter. Lagring
pa annan plats an i butik eller restaurang.

Exempel: Leveranscentral for nthandel.

Transport av livsmedel
Transport av livsmedel till privatpersoner eller andra slutkonsumenter som huvudsaklig verksamhet. Transport
som ombesorjs av annat foretag &n den restaurang eller butik som salt maten.

Exempel: Leverans av catering, hemkdrning av pizza, utkérning av matkassar
Livsmedelsforpackningar och andra kontaktmaterial képs in fran lander utanfor EU/EES
Import av kontaktmaterial som ska séljas/Gverlatas vidare till konsument.

Exempel: Butik importerar stekpannor och matlador som ska séljas i butiken.

Tillverkning av livsmedelsférpackningar och andra kontaktmaterial

Tillverkning av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. Som tillverkning rédknas dven nar inkdpta
material forandras. Denna aktivitet avser saval kontaktmaterial som ska anvéandas i den egna anlaggningen som
nér det ska séljas vidare.

Exempel: Livsmedelsforpackningar tillverkas genom 3-D-utskrifter. Kombinerad keramikverkstad och café.
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Inkop av livsmedel
Val och inkop av livsmedel till verksamheten.

Exempel: Alla butiker och restauranger utom de dar inkdpen styrs helt av ett huvudkontor.

Import av livsmedel fran lander utanfor EU/EES
Inkop av livsmedel fran lander utanfor EU (som EU raknas aven lander med EES-avtal, alltsa Island,
Liechtenstein och Norge).

Exempel: Restaurang importerar kyckling fran Thailand som ska anvandas i verksamheten. Butik importerar
snabbnudlar fran Kina som ska saljas i butiken eller restaurangen.

Mottagning av farskt notkott, svinkott, fjaderfa och/eller dgg fran andra EU/EES-lander
Exempel: En butik koper in n6tkétt fran Estland, som levereras direkt till butiken.

Undantag: Aktiviteten ska inte anges vid inforsel av nétkott, griskott, fjaderfakott eller 4gg fran Finland, inte
heller vid inforsel av kycklingkétt och dgg fran Danmark.

Inforsel av fardigforpackade livsmedel fran andra EU/EES-lander
Inforsel av fardigforpackade livsmedel fran andra EU-lander (som EU raknas dven lander med EES-avtal, dvs.
Island, Liechtenstein och Norge). Varorna ska séljas vidare i samma férpackning.

Exempel: En butik koper in konsumentférpackade kakor direkt fran en leverantor i Italien.

Mottagning av djurkroppar som inte har krav pa besiktning fore och efter slakt, vilt och viltkott
Mottagning av frilevande vilt och kétt fran frilevande vilt samt mottagning av kroppar av djur som ar undantagna
besiktningskrav fore och efter slakt (tex fjaderfa, hardjur). Nedkylning, férvaring samt hantering av kott.

Exempel: Butik eller restaurang som koper in vilt eller kott fran vilt direkt fran jagaren, t.ex. alg, radjur, hare.

Inkop av froer avsedda fér groddning
Inkop av froer avsedda for groddning, for anvéndning i verksamheten eller for vidare forsaljning.

Exempel: En butik kdper in konsumentférpackade froer for groddning for vidare forsaljning. En restaurang kdper
in froer for groddning i den egna verksamheten.

Kylférvaring av livsmedel
Forvaring inklusive transport av kylvaror, det vill séga livsmedel som &r beroende av kyla for att ha full
hallbarhet.

Exempel: Butik som saljer kylvaror, restaurang som forvarar ravaror, kyltransport.

Frysforvaring av livsmedel
Forvaring av frysvaror inklusive transport av frysvaror.

Exempel: Butik med frysdiskar, restaurang med frysférvaring, frystransport.

Varmhallning av livsmedel
Varmhallning av mat som sker for att halla maten séker.

Exempel: Bufféservering med varm mat, varmhallning av mat under lunchen i restaurang eller skolkok.
Varmhallning av kebab. Transportfirma som kor langa transporter med varm mat. Forskolekdk som tar emot varm
mat fran ett annat kok.

Undantag: Verksamheter som har varmhallning som endast sker under en Kkort tid for att maten inte ska vara kall
vid servering behdver inte vélja detta.
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Nedkylning av livsmedel
Nedkylning av varm mat som efter nedkylning behover férvaras kallt for att inte bli dalig.

Exempel: Tillverkning av saser eller kramer som tillagas och sedan kyls ner sé att de kan anvandas till veckans
matratter. Tillverkning av matlador dar maten forst tillagas och sedan kyls ned for att séljas forpackat och varmas
upp av kunden. Nedkylning av kebab.

Utformning av markning for konsumentférpackningar
Utforma och ansvara for livsmedelsinformation for fardigforpackade livsmedel till slutkonsument med
obligatoriska uppgifter, frivilliga uppgifter, symboler och bilder.

Exempel: Ta fram information till etiketter.

Utformning av 6vrig livsmedelsinformation
Utforma och ansvara for livsmedelsinformation som inte ska anvéndas till markning av konsumentforpackningar.

Exempel: Ansvara for information till kantiner, géra menyer, gora skyltar till delidisk.

Markning
Satta livsmedelsinformation pa forpackningar med livsmedel, eller fylla férpackningar som redan &r markta, for
att konsumenten ska fa korrekt och tillracklig information.

Exempel: Konsumentférpackningar, ytteremballage, kantiner.

Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation
Ge information om allergener och ingredienser eller annan livsmedelsinformation muntligt i de fall det inte finns
skriftlig information.

Exempel: Allergeninformation till restaurangkunder, information om ingredienser vid l6sviktsforsaljning i
delidisk.

Hantering av ofdrpackade farskvaror
Hantering av of6rpackade livsmedel, som for sin hallbarhet kraver kylférvaring. Har ingar dven uppvarmning av
mat som endast gors for att forbattra dtupplevelsen och inte for att tillaga maten.

Exempel: Servering eller forséljning av smorgasar, sallader, fardigmat.

Hantering av ofdrpackad farsk fisk
Forsaljning av ofdrpackad fisk eller hantering av oférpackad fisk.

Exempel: Manuell forsaljning, forpackning av fisk, att skdra, marinera eller pd andra sétt forbereda fisken for
tillagning eller forsaljning.

Hantering av oforpackat farskt kott inklusive fagel
Forsaljning av ofdrpackat kott eller hantering av oférpackat kott.

Exempel: Manuell forsaljning, forpackning, att skara, marinera eller pa andra satt forbereda kott for tillagning
eller forsaljning.

Bakning
Tillverkning av brod och bakverk. Vid bakning av tartor och andra bakverk som kréaver kylforvaring ska ni ocksa
vdlja aktiviteten "Tillverkning av matratter/livsmedel utan vdrmebehandling".

Exempel: Bakning av limpor, kakor, bullar.

Undantag: Detta val behover inte goras for uppvarmning av redan fardiga degamnen, sa kallad bake-off.
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Groddning
Odling av groddar for servering eller forsaljning i den egna anldggningen.

Exempel: Groddning av alfalfagroddar till sallader som serveras pa plats.

Tillverkning av matratter/livsmedel utan varmebehandling
Tillverkning av matratter dar delar av matratterna &r kénsliga livsmedel som kraver kylforvaring och dar
matrdtten inte varmebehandlas innan den serveras.

Exempel: Smorgasar, sallad, bakelser, sushi, syrade gronsaker.

Tillagning av matratter/livsmedel med hjalp av varmebehandling
Tillagning av mat genom varmebehandling.

Exempel: Stekning, kokning, fritering.

Slakt av fjaderfa och hardjur
Slakt av fjaderfa och hardjur (kanin) fran egen gard, hogst 10 000 djur per ar.

Butiksmalning kottfars
Butiksmalning av kottfars.

Tillagning av livsmedel med lag hygienisk risk
Tillverkning av livsmedel som inte passar in i nagon av de évriga kategorierna och som for sin hallbarhet inte
kraver kylforvaring, frysférvaring eller konservering.

Exempel: Konfektyrer, smaksatt te, smakséttningsessenser, kryddor, ortsalt, senap, kosttillskott, smaksatt olja,
vinéger, torkade bar, smaksatt honungsprodukt.

Tillverkning av livsmedel fran raa animaliska produkter for andra livsmedelsanlaggningar
Verksamheten tillverkar produkter fran raa animaliska produkter som sedan séljs vidare till andra
livsmedelsverksamheter.

Exempel: Butik som mal kottfars och séljer delar av den till en restaurang. Restaurang som gor korv till servering,
men ocksa séljer korven i en lokal butik. Centralkok som levererar mat till skolor och férskolor.

Undantag: | det har sammanhanget raknas inte stimplade agg och pastériserad mjolk som raa animaliska ravaror.

Tillverkning av livsmedel utan raa animaliska ravaror for andra livsmedelsanlaggningar
Verksamheten tillverkar produkter fran ravaror som antingen &r vegetabiliska eller bearbetade animaliska ravaror.
Med bearbetade animaliska ravaror menas nar man koper in till exempel rokt skinka eller kokta rakor.

Exempel: Bageri som levererar brod till restauranger och butiker. Catering av vegetarisk mat till restauranger.
Tillverkning av sallader och smorgasar som ska séljas i en lokal butik

Verksamhet bade pa fast plats och mobilt

En mindre del av verksamheten bedrivs pa en annan plats en den som framfor allt anvands. Detta inkluderar
mellanlager och lokaler for forberedelser for huvudsakligen mobila verksamheter. Det inkluderar ocksa
leveransbilar, forsaljningsstand och serveringstalt for verksamheter som huvudsakligen bedrivs pa en fast plats.

Exempel: Butik med forséljning pa marknader. Restaurang som deltar pa festivaler. Foodtruck som har lager pa
en fast adress.
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Styrning av andra anlaggningar
Styrning av andra verksamheters sétt att arbeta, sortiment eller hur de ger ut information.

Exempel: En restaurangkedja dar man fran en av restaurangerna styr menyn for alla restauranger i kedjan.

Anvéandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna
Verksamheten forsorjs av vatten fran en icke registrerad dricksvattenanlaggning och kontrollmyndigheten har
beslutat att livsmedelsanlaggningen inte ska omfattas av dricksvattenforeskrifterna.

Exempel: Vatten fran en egen brunn anvands vid tillverkning eller hantering av livsmedel, eller serveras till
gasterna. Kontrollmyndigheten har beviljat foretagaren ett undantag fran dricksvattenforeskrifterna.

Observera att denna aktivitet inte ar aktuell for anlaggningar som anvander kommunalt vatten.

Distansforsaljning
Livsmedel saljs via internet, app eller pa annat sétt dar kunden och séljaren inte har direkt kontakt innan kopet.

Exempel: Webbshop, forsaljningsautomat.

Arsarbetskrafter
For livsmedelsanlaggningar i sista led och for livsmedelsanlaggningar med enbart transport, lagring och
infrysning i tidigare led méts omfattningen i arsarbetskrafter.

En arsarbetskraft innebar en heltidstjanst under ett ar. Deltidsanstallda och sasongsarbetare behdéver raknas om till
heltid. Personer som arbetar mer an 40 timmar i veckan och/eller mer an 220 dagar om aret kan innebéra mer an
en arsarbetskraft.

Huvudregeln &r att alla som &r sysselsatta i verksamheten réknas in, oavsett om man dr anstélld, egenforetagare,
inhyrd etcetera, och oavsett om personen arbetar i koket, pa lagret, serverar, stadar, sitter i kassan, ar
administrator etcetera.

Undantag gors for anlaggningar dér livsmedelsverksamheten ar en mindre del av den totala verksamheten. Har
bor antal arsarbetskrafter som ligger till grund for riskklassningen motsvara den andel av verksamheten som
utgors av livsmedelsverksamhet.

Exempel:

En skola har totalt 50 anstéllda varav fem arbetar i livsmedelsverksamheten. Endast de fem som utgor
livsmedelspersonalen raknas.

En butik saljer bade livsmedel och andra produkter. Totalt utgors personalen av 10 arsarbetskrafter Det ar samma
personal som bestéller, packar upp, tar betalt etc. for livsmedel som for Gvrigt sortiment. Huvuddelen av
forsaljningsvolymen utgdrs av annat an livsmedel, 30 procent av forsaljningen ar livsmedel. | detta fall ska 30
procent av personalstyrkan raknas med, alltsa 3 arsarbetskrafter.

Ett zoo har ett café. Totalt arbetar 10 personer pa zooet. Tva av dessa arbetar pa caféet. Endast de som arbetar pa
caféet raknas in.



